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DADOS PROFISSIONAIS

Profisséo: Engenheiro Agrénomo

Professor Titular pelo Depto. de Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial da ESALQ/USP,
aposentado, mas colaborando no lecionamento de aulas de graduacéo e fazendo
pesquisas, junto ao Depto. Producéo Vegetal, da Escola Superior de Agricultura”Luiz
de Queiroz", Universidade de S&o Paulo.

E sdcio-gerente da microempresa de pesquisas e prestacio de servicos. FONSECA
& CIA. S/C LTDA. - ME

CURRICULO ESCOLAR

Curso Superior

Ingressou no Curso de Engenharia Agrondmica da Escola Superior de Agricultura
"Luiz de Queiroz", da Universidade de S&o Paulo, em 1950, concluindo-o em 1953.
Colou Grau de Engenheiro Agrénomo em 16 de Janeiro de 1954.

CARREIRA PROFISSIONAL

Secretaria da Agricultura do Estado de S&o Paulo

De 2 demaio de 1954 a 31 de margo de 1955, foi professor e Chefe da Seccdo de
Zootecnia da Escola Préatica de Agricultura " Gustavo Capanema’, em Bauru, SP.
Secretaria da Agricultura do Estado de S&o Paulo

De 29 de junho de 1958 a 7 de marcgo de 1962 foi Engenheiro Agrénomo Regional
junto a Casa da Lavoura de Presidente Alves, SP, passando em 08/03/62 a Delegado
Regiona Agricoladaregio de Aragatuba, SP, até 14 de abril de 1963.

CARREIRA UNIVERSITARIA

INSTRUTOR
Em 15 de abril de 1963 foi contratado como Instrutor, junto a21%.Cadeira-
Tecnologia e Conservacao de Alimentos, da Escola Superior de Agricultura”Luiz de
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Queiroz" da Universidade de Sao Paulo em Regime de Dedicacdo Integral & Docéncia
e a Pesguisa (RDIDP).

DOUTORADO

Em 17 de abril de 1968, tendo sido aprovado em Concurso de Provas e Titulos para
Doutorado, naE.S.A. "Luiz de Queiroz", USP, passou a categoria de Professor
Assistente Doutor.

LIVRE DOCENCIA

Em 27 de junho de 1969, ap0s ter sido aprovado em Concurso de Provas e Titulos para
Livre Docéncia, naE.S.A. "Luiz de Queiroz", USP, passou a categoria de Professor
Livre Docente.

PROFESSOR DE DISCIPLINA

Em 23 de novembro de 1969, apos ter sido aprovado em Concurso de Titulos paraa
funcdo de Professor de Disciplina, na E.S.A. "Luiz de Queiroz", USP, passou &
categoriade Professor de Disciplina.

ASSOCIATE SPECIALIST

Durante o periodo em que esteve na Universidade da Califérnia, exerceu, de 25 de
marc¢o de 1975 a 31 de marco de 1976, as funcdes de Especialista Associado
("Associate Speciaist") contratado (sem pagamento) pelo Departamento de Food
Science and Tecnology, daU.C. Davis, em Davis, Caifornia, sendo considerado
membro do "staff" do Departamento.

PROFESSOR ADJUNTO

Em 30 de setembro de 1975, apos ter sido aprovado em Concurso de Titulos, realizado
em 28 de agosto de 1975, para afuncdo de Professor Adjunto naE.S.A. "Luiz de
Queiroz", USP, passou a categoria de Professor Adjunto.

PROFESSOR TITULAR

Em 2 de junho de 1982, apds ter sido aprovado em Concurso de Provas e Titul os,
realizado em 3, 4 e 5 de marco de 1982, naE.S.A. "Luiz de Queiroz", USP, passou a
ocupar o cargo de Professor Titular, final da Carreira Universitaria.

CHEFE do Departamento de Tecnologia Rural da ESALQ/USP no periodo de
dezembro de 1985 a dezembro de 1989.
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ATIVIDADES GERAIS

ESTAGIOS E VISITAS NO EXTERIOR

Estados Unidos

No periodo de 6 de novembro a 13 de dezembro de 1964, visitou universidades,
institutos de pesquisa e industrias de alimentos para conhecer mais de perto os
problemas e sol ugdes rel acionados com a producéo, processamento e distribuicéo de
alimentos naquel e pais.

Inglaterra

De 18 de junho a 12 de outubro de 1966 estagiou no Tropical Products Institute de
Londres, tendo recebido treinamento em aflatoxina e cromatografia a gas.

Europa

No periodo de 25 de agosto a 10 de setembro de 1966 (periodo de férias do estégio
6.2.) fez visitas técnicas ainstitutos de pesquisa da Alemanha ("' Forschungsl abor fir
Kaffee, Kakao, Tee", Hamburgo), da Franca (Institut Francais du Café et du Cacao,
Paris e "Centre de Recherches sur la Céllule Normale et Cancereuse”, Villguif),
relacionados com aflatoxina.

Estados Unidos

De 13 a 25 de outubro de 1966, fizemos visitas técnicas ainstitutos e empresas em
Cambridge, MA (Massachusetts Institute of Technology e Arthur D. Little, Inc.),
Peoria, IL. (Northern Utilization Research and Development Laboratory) e
Washington, D.C. (Food and Drug Administration), relacionados com pesquisas sobre
aflatoxina

Dinamarca

De 2 a6 de margo de 1977 fez visitas técnicas a Universidade Técnica da Dinamarca,
em Lyngby, ao Royal Veterinary College e ao Instituto Nacional de Salde, em
Copenhague, relacionados com pesquisas sobre afl atoxina.

Inglaterra

De 7 a12 de marco de 1977 estagiou no Central Veterinary Laboratory, em
Weybridge, em metodol ogia analitica de micotoxinas.

Portugal

De 15 a 22 de setembro de 1979, fez visitas técnicas aindustrias processadoras de
tomate em Azinhaga do Ribatejo, Azambuja, Mora e em Coruche.
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Italia

De 24 de setembro a 6 de outubro de 1979, fez estagio na Estacdo Experimental de
Parma sobre técnicas de processamento de tomate. Visitamos, nesse periodo, industrias
de processamento e de equipamento para induistrias de tomate, tais como, a Tito
Manzini, Rossi-Catelli e muitas outras.

Suécia

De 5 a7 de setembro de 1982, fizemos visitas técnicas a empresas de congelamento e
armazenamento congelado, especialmente a Frigoscandia AB, em Estocolmo e
arredores.

Noruega

De 8 a 10 de setembro de 1982, visitamos as instalagdes do Institut for Kuldeteknikk,
especializado em refrigeracdo e congel agdo de alimentos para conhecer as mais
recentes tecnol ogias neste campo.

Inglaterra

De 11 a 17 de setembro de 1982, fizemos visitas técnicas ao Leatherhead Food
Research Association, em Leatherhead, a Campden Food Preservation Research
Association, em Chipping Campden e ao Tropical Products Institute, em Londres para
conhecer 0s avangos na tecnologia de preservacéo de alimentos.

Franca

De 18 a 22 de setembro de 1982, estivemos no Institut de Recherches sur les Fruits et
Agrumes, em Montpellier, para observar as pesquisas de preservacdo de frutas e
hortalicas.

Inglaterra

De 25 de setembro a 7 de outubro de 1983, por designacdo e na qualidade de
coordenador da Diretoriada E.S.A. "Luiz de Queiroz", visitamos as Universidades de
Bristol, Nottingham, Reading, o Imperial College, em Silwood Park, e 0o Humberside
College of Higher Education, em Grimsby, com a finalidade de estabelecer o primeiro
contacto pessoa do convénio de intercambio entre a ESALQ e aquelas universidades
inglesas através do Conselho Britéanico.

Tailandia

De 3 a9 de outubro de 1987, fizemos visitas técnicas ao Institute of Food Research and
Product Development; a0 Thailand Institute of Scientific and Technological Research;
a Seasian Packaging and Canning Ltd.; a Katetsart University, todos em Bangcoc.
Japao

De 8 a 15 de agosto de 1988, fez estagio na Science University de Toquio e no Tokyo
Metropolitan Public Health Laboratory, Japdo, em toxinas de Fusarium.
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6.22.
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Inglaterra

De 9 a27 de Marco de 1989, fez visitas técnicas ao Overseas Development National
Resources Institute, de Londres, a University of Reading, em Reading, ao Institute of
Food Research de Norwich, ao Central Veterinary Laboratory de Weybrigde, a
University of Surrey em Guildford, a University of York, em Y ork, ao Leatherhead
Food Research Association, em Leatherhead.

Peru

De 23 a31 de Maio de 1990, em Lima, lecionou no Curso Internacional sobre a
"Importancia de las Micotoxinas en laIndistria Pecuariay la Salud Publica’,
organizado pela Associacion Peruana de Médicos Veterinarios, e visitou a
Universidade Mayor de San Marcos e indUstrias pesgueiras.

Canada

De 16 de Setembro a 06 de Outubro de 1990, fez estagio no Health Protection Branch
do Health and Welfare Canada, em Ottawa, Canadd, em metodol ogia avancada de
analise de toxinas de fungos do género Fusarium, com o Dr. Peter M. Scott.
Venezuela

De 6 a27 dejulho de 1993, a convite do FONAIAP/Ministério de Agriculturay Cria,
efetuou palestras e visitas técnicas a propriedades agropastoris, como parte de um
programa de pal estras e reunides técnicas sobre prevencdo de micotoxinas em
matérias-prima e ragdes, em al guns Estados da Venezuela.

Japao

De 11 a 14 de setembro de 1994, efetuou visitas técnicas a Science University, Dept. of
Toxicology and Microbial Chemistry, a Science University, Dept. of Toxicology and
Microbia Chemistry, a Science University, Dept. of Toxicology and Microbial
Chemistry, em Toquio, Japao.

Tailandia

De 15 a 16 de setembro de 1994 efetuou visitas técnicas ao Institute of Food Research
and Product Development/ Kasetsart University e a Seasian Packaging and Canning
Ltd. em Bangkok, Tailandia.

Portugal

De 17 a 18 de Outubro de 1994 efetuou visitas técnicas a Portuguese Vaue Relay
Centre, Agéncia de Inovagdo s.a., ao Laboratério Naciona de Engenharia e Tecnologia
Industrial, em Lisboa, Portugal.

Austria

De 24 a 27 de Julho de 1995, efetuou visita técnicaao Instituto de Pesquisas
Interuniversitérias para Biotecnologia Agréria, em Tulln, Austria



6.24. Hungria

7.

Dia 31 de Julho de 1995, efetuou visita técnica aindUstria de conservas de frutas e
sucos, de vinicola, Balaton Boglar, no Lago Balaton, Hungria.

CURSOS NO EXTERIOR

A. ASSISTIDOS

7.1.

7.2.

International Training Course on Food Irradiation Technology and Technique, de
19 de junho a 11 de agosto de 1967, em East Lansing, Michigan, EUA.

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, de 13 de mar¢o de 1975 a 26 de mar¢o de 1976
no Depto. de Food Science and Technology da Universidade da Califérnia, Davis,
desenvolveu um programa de pés-doutorado, tendo assistido as seguintes disciplinas:
- Processing Plant Studies

- Physical Principlesin Food Processing

- Heat Transfer in Food Processing

- Food Processing Plant Sanitation

- Packaging Processed Foods

- Thermal Processing of Foods

- e outros cursos de curta duragéo.

B. LECIONADOS

7.3.

Curso Internaciona sobre a"Importancia de las Micotoxinas en la Industria
Pecuaria y la Salud Publica"

A convite daAssociacion de los Médicos Veterinarios del Peru, proferiu 4 aulas
sobre 0s seguintes temas:

a) LAS MICOTOXINAS

1. Histéria, bioquimicay factores que regulan su produccién.

2. Clasificacion de las micotoxinas. Toxicidad y DLg, paralas diferentes espécies
animales.

b) METODOS DE DETECCION Y CONTROL DE HONGOS Y SUS TOXINAS
3. Deteccion de hongos y micotoxinas en los alimentos. Sistemas de muestreo y
metodol ogia analitica de laboratdrio.



4. Métodos de prevencion 'y control del crescimiento de los hongos en los alimentos.
Tratamiento y manejo de productos contaminados con micotoxinas. Tratamiento por
métodos fisicos y quimicos.

8. CONGRESSOS E REUNIOES CIENTIFICAS

Participou, com apresentacéo de trabalhos, em 60 congressos, sendo 42 nacionais e 18
internacionais, (16 no exterior).
Proferiu 139 conferéncias e seminarios. 127 no Brasil e 12 no Exterior.

8.1. Congressos e Reunidoes que Organizou

8.1.1. II Simpésio Brasileiro de Cromatografia. ESALQ, Piracicaba, SP, julho de 1965.

8.1.2. 1Encontro Nacional de Micotoxinas. Instituto Bioldgico, Sdo Paulo, SP, 14-16 de
abril de 1980.

8.1.3. II Encontro Nacional de Micotoxinas. Instituto Adolfo Lutz, Sdo Paulo, SP, 12 a 14
de maio de 1982.

8.1.4. III Encontro Nacional de Micotoxinas. Instituto Adolfo Lutz, S0 Paulo, SP, 14 a
16 de maio de 1984.

8.1.5. IV Encontro Nacional de Micotoxinas. Instituto Adolfo Lutz, Sao Paulo, SP, maio
de 1986.

8.1.6. IJornada de Atualizacio em Micotoxinas. ESALQ, Piracicaba, SP, 6 e 7 de julho
de 1988.

8.1.7. 11 Jornada de Atualiza¢do em Micotoxinas. ESALQ, Piracicaba, SP, 26 e 27 de
julho de 1989.

8.1.8. III Jornada de Atualizacio em Micotoxinas. ESALQ, Piracicaba, SP, 3e4 de
julho de 1991.

8.1.9. IX Encontro Nacional de Micotoxinas. UFSC, Floriandpolis, SC, 18 a21 de maio
de 1998.

8.1.10. Simposio/Workshop sobre Micotoxinas em Grios. Fundacdo ABC, Ponta Grossa,
PR, de 12 a 14 de maio de 1999.

8.1.11. Membro do Comité Cientifico para organizacdo do X IUPAC Symposium on
Mycotoxins and Phycotoxins, |IUPAC realizado em Guaruja, SP, de21 a
25/05/2000. Membro do Comité Cientifico e Coordenador da Sesséo “SAMPLING”.

8.1.12. X Encontro Nacional de Micotoxinas. Instituto Adolfo Lutz, Sdo Paulo, SP, 23 e 24



de maio de 2002.

8.2. Congressos e Reunides em que participou

Participou de 97 congressos e reunifes cientificas: 67 nacionais e 30 internacionais
(24 no exterior).

INTERNACIONAIS:

8.2.1. International Conference on Soybean Protein Foods. NURDL, USDA, Peoria, IL,
EUA, 17 a 19/10/66.

8.2.2. Expert Group Meeting on Processing Selected Tropical Fruits and Vegetables
for Export to Premium Markets. UNIDO, Secret. Plangj. Ciénciae Tecnol. da
Bahia, Salvador, BA, 25 a29/10/71.

8.23. 1V GIAM - Global Impacts of Applied Microbiology. Sd0 Paulo, SP, 23 a 28/7/73.
Convidado especial e palestrante.

8.2.4. Western Food Industry Conference. |[FT, Univ. of California, Calif. Dairy Ind.
Assoc., Davis, CA, EUA, 24 a 26/3/76.

8.2.5. 35th Annual Meeting and Food Expo of the Institute of Food Technologists. |FT,
Chicago, IL, EUA, 8 a12/6/75.

8.2.6. 53rd Annual Fruit and Vegetable Sample Cutting. Canners' League of California,
San Francisco, CA, EUA, 8 e 9/1/76.

8.2.7. Symposium on Enzymes in the Food Processing Industry. FS& T Dept. e
Cooperative Extension Service, UC Davis, Davis, CA, EUA, 14/1/76.

8.2.8. 1976 National Canners' Association - Food Processing Machinery Supplies
Association Convention/Exposition. NCA, San Francisco, CA, EUA, 18 a21/1/76.

8.2.9. Reuniio de Assessores da FAO para organizacio final do Manual de Prevencao
de Micotoxinas em Alimentos. FAO, Roma, Itdlia, 21 a 25/2/77.

8.2.10. Symposium on Production of Tomatoes for Processing. ISHS e Associagcdo
Portuguesa de Horticultura, Evora, Portugal, 10 a 15/9/79.

8.2.11. Meeting of the Commission on Food Chemistry - Working Group on
Mycotoxins. IUPAC, Viena, Austria, 31/8/82.

8.2.12. V International IUPAC Symposium on Mycotoxins and Phycotoxins. [UPAC,
Viena, Austria, 1 a3/9/82.

8.2.13. VI World Congress of Food Science and Technology. IUFOST, Dublin, Irlanda, 18
a23/9/83.

8.2.14. VII World Congress of Food Science and Technology. IUFOST, Cingapura,



Cingapura, 28/9 a 02/10/87.

8.2.15. VII International Symposium on Mycotoxins and Phycotoxins. IUPAC, Téquio,
Japéo, 16 a 19/8/88.

8.2.16. VIII International Symposium on Mycotoxins and Phycotoxins. |[UPAC, Cidade
do México, México, 8a12/11/92. Convidado especial e palestrante..

8.2.17. "Ciclo de Palestras e Visitas". Ministério de Agriculturay CriadaVenezuela,
Caracas, de 6 a27/7/1993. Convidado especial e palestrante.

8.2.18. 2nd Asian Conference on Food Safety. ILS|I de Asia. Bangcoc, Tailandia. 18-
23/09/1994. Convidado especial e palestrante.

8.2.19. “I Congresso Latinoamericano de Micotoxicologia/VIII Encontro Nacional de
Micotoxinas“. Rio de Janeiro, 26 a 30/09/1994. Convidado especial e palestrante.

8.2.20. “Workshop on Mycotoxins and Toxic Plant Components”. European
Commission/FAO/OMS/ILSI Europe. Lisboa, Portugal, de 15 a 18/10/1994.
Convidado especial da Comunidade Européia.

8.2.21. “VII World Congress of Food Science and Technology” dalUFOST. Budapest,
Hungria, de 30/7 a4/08/1995. Apresentou trabal ho.

8.2.22. “Simpésio Internacional sobre Micotoxinas e Micotoxicoses em Aves”. Fundacdo
APINCO de Ciénciae Tecnologia Avicolas - FACTA. Curitiba, PR. De 16 a
17/09/1995. A convite, proferiu duas conferéncias.

8.2.23. “IX International Symposium on Mycotoxins and Phycotoxins”. |[UPAC, Roma,
Italia, 8 212/11/95. Apresentou um trabal ho.

8.2.24. “Workshop Latino Americano de Micotoxinas - Metodologia Analitica”. IAL
S&o Paulo, SP, de 18 a 22/11/1996.

8.2.25. “IX Encontro Nacional de Micotoxinas e I Simpdsio sobre Armazenagem
Qualitativa de Griaos do Mercosul”. Floriandpolis, SC, de 18 a21/05/1998. A
convite apresentou a palestra: “Amostragem: Representatividade e Técnicas
Utilizadas”.

8.2.26. “Simpadsio/Workshop sobre Micotoxinas em Graos”. Ponta Grossa, PR, de 12 a
14/05/1999. A convite, apresentou as palestras. “Pequeno historico das micotoxinas no
mundo e no Brasil” e “Fatores que influem na ocorréncia de micotoxinas em milho”.
Fundacéo ABC.

8.2.27. “Workshop Micotoxinas em Café”. Belo Horizonte, MG, de 21 a 23/09/1999.
Ministério da Agricultura.

8.2.28. “X International IUPAC Symposium on Mycotoxins and Phycotoxins”. Guaruj4,
SP, de 21 a 25/05/2000. Apresentou seis trabal hos.

8.2.29. “III Congresso Latinoamericano de Micotoxicologia”. Rio Cuarto, Cordoba,
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Argentina, de 6 a10/11/2000. A convite participou de Mesa Redonda sobre
Prevencdo..... Apresentou a palestra: “Prevengdo e Controle de Micotoxinas no

’

Campo”.
8.2.30. “The World Mycotoxin Forum”. Em Noordwijk, Holanda, de 14 a 15 de Maio de
2001. Convidado especial e palestrante: apresentou apalestra: “Use of non-nutritive

adsorbents on mycotoxins”.

NACIONAIS, NOS ULTIMOS 5 ANOS:

8.2.31. “XIX Congresso Brasileiro de Microbiologia”. Rio de Janeiro, RJ, de 11 a
15/11/1997. Coordenou Mesa Redonda, proferiu uma palestra e apresentou 2
trabalhos. Convidado especial e palestrante.

8.2.32. “II Reuniao Itinerante de Fitossanidade do Instituto Biolégico - II RIFIB”.

Marilia, SP, realizado de 08 a 10/06/1999. A convite, apresentou a palestra: “Colheita
e secagem de amendoim”. Convidado especial e palestrante.

8.2.33. “VI Maratona em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos”. Ponta Grossa, PR, de 10 a
21% julho de 2000. A convite apresentou duas palestras: “Micotoxinas e
Micotoxicoses” € “Impactos economicos, sociais e sanitdarios das micotoxinas”.

8.2.34. “ Curso de Microbiologia”. No Instituto de Tecnologia de Alimentos, Campinas, SP,
de 06 a 09 de agosto de 2001. Convidado especial e palestrante. Apresentou a pal estra:
“Micotoxinas em Alimentos”.

8.2.35. Workshop “Fungos em Café: Ampliando o Conceito de Qualidade”. No Instituto
de Tecnologia de Alimentos, Campinas, SP, em 10 de agosto de 2001. Convidado
especial e palestrante.

8.2.36. “ XXI Congresso Brasileiro de Microbiologia”. Em Foz do Iguagu, PR, de 21 a25 de
outubro de 2001. Coordenou a Mesa Redonda: “ Aspectos atuais na prevencéo e
Descontaminagao das Micotoxinas’. Apresentou apalestra: “Prevengdo e Controle de
Micotoxinas no Campo e no Armazenamento”. Convidado especial e palestrante.

8.2.36. “X Encontro Nacional de Micotoxinas” Instituto Adolfo Lutz, Sdo Paulo, SP, 23 e
24 de maio de 2002. Apresentou as palestras. “Preven¢do da contaminagdo de
alimentos, com micotoxinas, do campo a mesa - aplica¢do do sistema APPCC” e
“Normatizag¢do da redagdo dos trabalhos cientificos”.

8.2.37. “Reuniio sobre Pré-cadastramento e Boas Praticas para Controle de Micotoxinas
no Amendoim” Ministério da Agricultura, DFA/SP, 14 a 18 de outubro de 2002.
Apresentou a palestra: “Boas Praticas para Controle de Micotoxinas na Cadeia
Produtiva do Amendoim” . Convidado especial, consultor e palestrante.
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8.2.38.

8.2.39.

8.2.40.

8.2.41.

8.2.42.

8.2.43.

8.2.44.

9.1.

“Reunido para elaborar proposta de Resolu¢io que dispde sobre Reunifio para o
preparo do Regulamento Técnico e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de
Fabricacio para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Amendoins
Processados e Derivados”. ANVISA/Ministério da Salide, redlizada no dia
11/12/2002 em Brasilia, DF, nasede da ANV ISA. Convidado e consultor especial.
“Treinamento Emergencial para Amostragem para Castanha-do-Brasil”.
Ministério da Agricultura, DFA/Belém, PA. Nos dias 18 a 20 de agosto de 2003.
Participou como consultor e apresentou as palestras. “Micotoxinas e Micotoxicoses” e
“Principios Gerais de Amostragem”.

“Treinamento Emergencial para Amostragem para Castanha-do-Brasil.
Ministério da Agricultura, DFA/Belém, PA. Nos dias 21 a 22 de agosto de 2003.
Participou como consultor e apresentou as palestras. “Micotoxinas e Micotoxicoses” e
“Principios Gerais de Amostragem".

“Reunido Técnica entre MAPA, RT’s de Laboratorios Credenciados para
Analises de Aflatoxinas e Comunidade Cientifica”. Ministério da Agricultura, em
Brasilia, DF. No dias 28 de agosto de 2003.

“Reunido para Harmoniza¢do Interna dos Procedimentos com Relagdo a
Instrucio Normativa no. 9, Normas Internas 1 e 2 e Amostragem dos
Laboratorios credenciados pelo Ministério da Agricultura, em Brasilia, DF. No dias
29 de agosto de 2003. Participou a convite e como consultor especial.

"IV Encontro Latino-americano de Especialistas em Arachis". Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnol ogia (Embrapa/ Cenargen), com apoio da Universidade Catdlica
de Brasilia (UCB), em Brasilia, DF, nos dias 11 a 14 de maio de 2004. Participou a
convite e proferiu a paestra: "Micotoxinas em amendoim".

“Foéorum Nacional do Agronegocio do Amendoim”. Secretariada Agriculturade
Marilia, SP, 26 e 27 de agosto de 2004. Apresentou a palestra: “ 4 aflatoxina e o

Amendoim”.

PARTICIPACAO EM GRUPOS DE TRABALHO,
COMISSOES E COLEGIADOS

Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), Ministério da

Saude.
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9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

Participou de 31 de agosto a5 de dezembro de 1973 do Grupo de Trabalho GT-6-2
para estabel ecer normas e padrdes de identidade de produtos de frutas e hortalicas.
Foi coordenador do sub-grupo Aflatoxina incumbido de estabel ecer os niveis
maximos toleraveis de aflatoxina em alimentos e estabelecer 0 método analitico para
sua determinacéo.

Collaborative Study da Association of Official Agricultural Chemists (AOAC).
Participou em maio e junho de 1969 deste Collaborative Study da AOAC para
padronizacdo dos métodos de andlise de aflatoxina em café cru.

International Mycotoxin Check Sample Committee

Participa deste Comité, desde abril de 1971, inicialmente através do USDA e Warf
Institute, EUA, depois, sob os auspicios da Organizacdo Mundia da Salde e FAO,
para avaliacdo permanente da metodol ogia de andlise de micotoxinas em alimentos.
Programa Nacional de Monitora¢io e Controle de Micotoxinas - PMC -
Micotoxinas.

Foi um dos organizadores deste grupo de traba ho e € membro de sua Coordenadoria
Naciona que visa a monitoracdo e o controle de incidéncia de micotoxinas em
alimentos, anivel nacional.

International Union of Pure and Applied Chemistry - IUPAC

Comissdo de Quimica de Alimentos (Secdo de Micotoxinas)

Participou do Encontro desta comissio em Viena, Austriano dia 31 de agosto de 1982,
quando foram relatados e discutidos os progressos nos trabal hos de investigagdo dos
novos métodos de andlise de micotoxinas. Foi integrante do Projeto no. 26:
"Determinagéo de Toxinas de Fusarium em Alimentos e Rages", hoje encerrado.
Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnologico (CNPq)
Convidado, em novembro de 1983, a opinar sobre o texto-base da Ac¢éo Programada
para a Industria de Alimentos, bem como estabel ecer uma ordem de prioridades aos
diversos projetos constantes do texto, tendo-o feito por escrito. Participou também, em
S0 Paulo, reuni&o fina de apreciacéo e aprovacdo do mesmo.

Programa de Intercimbio Técnico-Cientifico ESALQ-USP/Universidades
inglesas. Foi Coordenador daimplantacdo do mesmo, através do Conselho Britanico.
Programa de Intercimbio Técnico-Cientifico ESALQ/HOTEL ESCOLA SENAC
- CENTRO DE FORMACAO HOTELEIRA - Aguas de Séo Pedro, SP.

Foi Coordenador do mesmo.

Membro do Conselho do Departamento de Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial,
da ESALQ

Desde margo de 1982 até novembro de 1997, quando se aposentou.
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9.10.

9.11.

9.12.

9.13.

10.

10.1.
10.2.

10.3.

104

11.

11.1.

11.2.

11.3.

Congregaciao da ESALQ

E Membro desde maio de 1982 até novembro de 1997, quando se aposentoul.
Comissao de Pesquisas da ESALQ

Foi Presidente de margo de 1987 a novembro de 1991.

Conselho Central de Pesquisas da Universidade de Sao Paulo,

Foi Membro Titular, como representante da ESALQ, de 1989 afins de 1991.
WORLD HEALTH ORGANIZATION COLLABORATING CENTRE FOR
MYCOTOXINS IN FOOD - E membro desse Centro de colaboraco internacional,
para micotoxinas, da ONU, e que tem sede em Freiburg, Alemanha.

DISTINCOES E HONRARIAS

E membro daNEW YORK ACADEMY OF SCIENCE, apartir dejaneiro de 1995.
Integrante dos livros dos “WHO’S WHO IN THE WORLD”, edi¢cdes de 1997 e
1998. Convidado paraintegrar nos anos posteriores, declinou.

Integrante do livro “2000 OUTSTANDING PEOPLE OF THE 20TH CENTURY”,
nadreade EDUCACAQ, do International Biographical Centre, de Cambridge,
Inglaterra, do ano de 1998.

. WORLD HEALTH ORGANIZATION COLLABORATING CENTRE FOR

MYCOTOXINS IN FOODS - Membro desde dezembro de 1994,

ASSESSORIA CIENTIFICA E TECNICA

Fundac¢io de Amparo a Pesquisa do Estado de Sao Paulo

Presta assessoria cientifica a esta institui¢cao de financiamento a pesguisa cientifica
desde 1974.

Fundacio de Amparo a Pesquisa do Estado do Rio Grande do Sul, RS

Presta assessoria cientifica a esta institui¢do de financiamento a pesquisa cientifica
desde 1988.

CAPES/MEC

Assessor técnico-cientifico ad hoc da CAPES.
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11.4.

11.5.

11.6.

11.7.

11.8.

11.9.

11.10.

CNPq

Assessor técnico-cientifico ad hoc do CNPg.

Universidade Estadual de Londrina, PR

Assessoria cientifica para exame de processos de financiamento de pesqguisa, desde

1987.

Universidade Estadual de Maringa, PR

Assessoria cientifica para exame de processos de financiamento de pesquisa, desde

1987.

Centro Nacional de Pesquisas em Aves e Suinos/ EMBRAPA/SC

Assessoria cientifica para exame de processos de financiamento a pesquisa e de

publicactes, desde 1988.

Food and Agriculture Organization of the United Nations (FAO/ONU)

Prestou consultoria aFAQ, de junho de 1976 a abril de 1977 fornecendo dados sobre

a ocorréncia de micotoxinas e préticas pds-colheita no Brasil, tendo contribuido paraa

elaboracdo de um manual de praticas recomendadas para a preservacéo de micotoxinas

em alimentos, editado pela FAO. Participou da reunido de assessores deste projeto em

Roma, de 20 de fevereiro a 01 de marco de 1977 quando, inclusive, preparou o

Country Status Report, do Brasil, apedido daFAO.

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED

NATIONS (FAO/ONU)

Foi, novamente, Consultor Cientifico ad hoc daFAO, paraa Amé&icalatinae

Caribe, apartir de Fevereiro de 1990 até Dezembro de 1992, no campo das

mi cotoxinas.

Assessoria técnico-cientifica a 75 empresas, indUstrias e institutos, entre eles &

- League for International Food Education (LIFE), - Washington DC. Aflatoxina.

- Banco do Brasil S.A., Aflatoxina.

- Instituto Brasileiro do Café. Aflatoxina.

- Tropical Products Institute, Londres, Inglaterra. - Aflatoxina (cooperacao cientifica).

- Facultad de Ingenieria Quimica, Guayaquil, Equador. Aflatoxina

- Representacdo Brasileirajunto a FAO, Roma. Aflatoxina.

- SODEFEL- Societé pour le Dévelopment de la Production de Fruits et Légumes,
Abidjan, Costado Marfim. Aflatoxina

- Ministério da Agriculturado Brasil. Aflatoxina. - Treinamento de pessoal e
elaboracdo de normas técnicas para andlise de micotoxinas.

- Secretariada Agricultura e Abastecimento do Estado de S&o Paulo. Aflatoxina.

- RMB Ltda., UNILEVER antiga (IndUstrias Gessy Lever Ltda.), de Valinhos, SP.
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Micotoxinas. Monitoragdo de produtos, controle analitico e treinamento de pessoal .

- Costa Pinto Industrial de Alimentos Ltda., de Botucatu, SP. Processamento de frutas
e hortalicas.

- Centro de Pesquisas e Desenvolvimento da Bahia-CEPED, Salvador, BA. Montagem
de planta piloto para processamento de alimentos.

- DORI - Industria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda. de Marilia, SP.
Instalagdo de Laboratdrio e treinamento e pessoal para andlise de aflatoxina.
Desenvolvimento de novos produtos.

- Ministério da Agricultura- Instalacéo de Laboratorio de Andlise de Micotoxinas, em
Jundiai, SP., no Rio de Janeiro, RJ e em Recife, PE.

- MINASA TVP de Sumaré, SP. Instalagdo de Laboratério e treinamento de pessoal
para andise de aflatoxina.

- Cooperativa dos Plantadores de Cana do Oeste do Estado de S&o Paulo, em
Sertdozinho, SP. Instalacdo de laboratdrio treinamento de pessoal para andlise de
aflatoxina.

- Cooperativa dos Plantadores de Cana da Zona de Guariba, Jaboticabal, SP. Instalacéo
de Laboratério e treinamento de pessoa para andise de aflatoxina.

- Féabrica de Doces Santa Helena, Ribeiréo Preto, SP. Instalacdo de Laboratério e
treinamento de pessoal para analise de aflatoxina.

- Citropectina S.A. de Limeira, SP. Assessoria para processo de obtencdo de Pectinas
de Baixa Metoxilagéo (PBM).

- Pesqguisas de aplicacao de Pectinas de Baixa M etoxilagdo em produtos de tomate e
mostarda, junto a Costa Pinto Industrial de Alimentos, Ltda., em Botucatu, SP.

- Companhia de Cigarros Souza Cruz, Rio de Janeiro, RJ. Elaboracdo de estudo de
viabilidade técnico-econdmica paraimplantacdo de indlstria de processamento de
milho via seca e via Umida.

- Associacdo Brasileiradas Industrias da Alimentacdo (ABIA), Associacdo Brasileira
dos Exportadores de Amendoim (ABEA), Cooperativas Empresas ligadas ao
amendoim. Assessoria para desenvolver e implantar uma estratégia de agéo para
prevencdo da contaminagéo do amendoim aflatoxina no pos-colheita e durante o
armazenamento, junto aos produtores, ceredlistas e industrias de processamento de
amendoim. Foi 0 PROGRAMA DE MELHORIA DA QUALIDADE DO
AMENDOIM.

- NESTLE Indl. e Coml. Ltda. Assessoria para diagndstico e planejamento no sentido
de melhorar as condigdes de armazenamento de amendoim em casca, em sua unidade
cerealistade Marilia, SP.

16



- Refinagdes de Milho Brasil. Mogi-Guagu, SP. Assessoria para treinamento em
metodol ogia analitica de aflatoxina em produtos de milho.

- E membro permanente do Conselho Editorial da Revista de Microbiol ogia editada
pela Sociedade Brasileira de Microbiologia

- E consultor/revisor do quadro da revista SEMINA editada pela Universidade
Estadual de Londrina, PR; da Revista SUMMA PHYTOPATHOLOGICA editada
pelo Forum Paulista de Fitopatol ogia e da Revista CIENCIA E TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS, da Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

- CTAA/EMBRAPA - Associagéo Brasileiradas Industrias moageiras de Milho
(ABIMILHO). Assessoria paraamostragem de milho para andlise de micotoxinas.

- CONAB/MINISTERIO DA AGRICULTURA - Assessoria para experimento de
descontaminagdo de milho contaminado com aflatoxinas e fumonisinas, através da
aplicacéo de adsorventes minerais, de fevereiro de 1999 a junho de 1999.

- MINISTERIO DA AGRICULTURA - Assessoria para estabelecimento de
metodol ogia de Amostragem de amendoim, milho e café.

- INMETRO - Consultor ad hoc do, na area de micotoxinas. monitoramento,
amostragem para andlise de micotoxinas, pos-colheita.

- ABICAB - Associagdo Brasileirada Industria de Chocolate, Cacau, Amendoim,
Balas e Derivados. Assessoria para amostragem de amendoim para andlise de
aflatoxinas em amendoim.

- CARAMURU INDUSTRIAS DE ALIMENTOS LTDA., [tumbiara, GO.
Consultoria para Micotoxinas em Milho e Amostragem para andlise de micotoxinas
em milho. Setembro/2001.

- MINISTERIO DA AGRICULTURA - Assessoria para emitir parecer sobre
estabel ecimento de metodologia de Amostragem de amendoim, milho e café (outubro
de 2001).

- MINISTERIO DA SAUDE - Assessoria para estabel ecimento de metodologia de
Amostragem de amendoim, milho e café (outubro de 2001).

- MINISTERIO DA SAUDE

Parecer sobre a proposta de' Resolucdo Mercosul sobre “REGULAMENTO
TECNICO MERCOSUL SOBRE LIMITESMAXIMOS DE AFLATOXINAS
ADMISSIVEISNO LEITE, NO AMENDOIM E NO MILHO” (Fevereiro de 2002).

- MINISTERIO DA SAUDE

Parecer sobre a proposta de préticas de Prevencéo de Contaminac&o de micotoxinas
em cereais.do JOINT FAO/ WHO FOOD STANDARDS PROGRAMME - CODEX
COMMITTEE ON FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS paraa 34°. Sessdo
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a ser realizada em Rotterdam, Holanda, 11-15 de Margo de 2002:

“PROPOSED DRAFT CODE OF PRACTICE FOR THE PREVENTION
(REDUCTION) OF MY COTOXIN CONTAMINATION IN CEREALS,
INCLUDING ANNEXES ON
OCHRATOXIN A, ZEARALENONE, FUMONISINSAND TRICOTHECENES’
(Fevereiro de 2002).

- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Parecer sobre o Item 6 - CRITERIOS PARA ACEITACAO E REJEICAO DO LOTE,
do Projeto de Resolucdo GMC N° 19/01, da PORTARIA N° 2, DE 10 DE JANEIRO
DE 2002 proposta de REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL SOBRE LIMITES
MAXIMOS DE AFLATOXINAS ADMISSIVEIS NO LEITE, NO AMENDOIM E
NO MILHO (Fevereiro de 2002)

- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Prestou consultoria na elaboracdo dos critérios para 0 “Pré-cadastramento dos

Agentes da Cadeia Produtiva do Amendoim” e das “Boas Praticas Agricolas
para Controle de Micotoxinas no Amendoim”, em S&0 Paulo, DFA-SP, de 14 a 18
de outubro de 2002.

.- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Prestou consultoria na aplicacdo do “Treinamento Emergencial para Amostragem
para Castanha-do-Brasil”. Ministério da Agricultura, DFA/Belém, PA. Nosdias 18 a
20 de agosto de 2003. Participou como consultor e apresentou as pal estras:

“Micotoxinas e Micotoxicoses” e “Principios Gerais de Amostragem”.

- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Prestou consultoria na aplicagdo do “Treinamento Emergencial para Amostragem
para Castanha-do-Brasil. Ministério da Agricultura, DFA/Belém, PA. Nos dias 21 a
22 de agosto de 2003. Participou como consultor e apresentou as
palestras: “Micotoxinas e Micotoxicoses” e “Principios Gerais de Amostragem”.

- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Prestou consultoria a “Reuniio Técnica entre MAPA, RT’S de Laboratorios
Credenciados para Analises de aflatoxinas e Comunidade Cientifica” para
Harmonizacio Interna dos Procedimentos com Relacido a Instru¢io Normativa

no. 9, Normas Internas 1 e 2 e Amostragem dos Laboratérios Credenciados pelo
MA, em Brasilia, DF. No dia 28 de agosto de 2003.
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- MINISTERIO DA AGRICULTURA

Prestou consultoria a Reuniio para Harmoniza¢io Interna dos Procedimentos
com Relacio a Instru¢do Normativa no. 9, Normas Internas 1 e 2 e Amostragem
dos Laboratérios credenciados pelo MA, em Brasilia, DF. No dia 29 de agosto de
2003.

- CARAMURU - Consultoria para Micotoxinas em Milho e Amostragem para andise
de micotoxinas em milho. Setembro/2001.

- NIGUI'Y AKA — Industria de Alimentos Ltda., Londrina, PR. Consultoria para
Diagndstico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- IRLOFIL - Industriade Alimentos Ltda., Sta. Cruz do Rio Pardo, SP. Consultoria
para Diagnostico dos Pontos Criticos de Control e para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- NUTRIARA — Parecer para defesa juridica em agcdo movida por morte de caes contra
aempresa de ragdes. Sorocaba, SP.

- DIZIOLI - IndUstria de Alimentos Ltda., Sdo Paulo, SP. Consultoria para Diagnéstico
dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da ANV ISA.

- MARITUCS - Industria de Alimentos Ltda., Marilia, PR. Consultoria para
Diagndstico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- NATURITA - Industria de Alimentos Ltda., Cianorte, PR. Consultoria para
Diagndstico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- COTRACIL — DOCIAN - Industriade Alimentos Ltda., Cianorte, PR. Consultoria
para Diagnostico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- NUTRIBONN - IndUstria de Alimentos Ltda., S8o Tomé, PR. Consultoria para
Diagndstico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

- SABORITA - Industria de Alimentos Ltda., Cianorte, PR. Consultoria para
Diagndstico dos Pontos Criticos de Controle para enquadramento nas normas da
ANVISA.

11.11. FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED
NATIONS (FAO/ONU). Prestou consultoria a FAO, fornecendo dados sobre a
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ocorréncia de micotoxinas e metodol ogia de amostragem e preparo de amostras para
andlise de aflatoxina em amendoim e milho. Participou da reunido de assessores na
reunido "FAO TECHNICAL CONSULTATION ON SAMPLING PLANS FOR
AFLATOXIN ANALYSIS", redizadaem Roma, de 3 a6 de Maio de 1993.

12. ATIVIDADES DIDATICAS

12.1. Cursos de graduacdo em Engenharia Agronémica e Economia Domestica
L ecionou, em colaboragdo com outros docentes, desde 1964 até 2001, as seguintes
disciplinas do Departamento de AgroindUstria, Alimentos e Nutri¢do, daE.S.A. "Luiz
de Queiroz", USP ministrando aulas tedricas e praticas, nas seguintes disciplinas:
a) LCT-444 - Tecnologia de Alimentos.
b) LCT-660 - Principios e Méodos de Conservacdo de Alimentos
¢) LCT-696 - Pos-colheita e Armazenamento de Produtos de Agropecuérios.
Leciona, a partir de 2001 e em colaboragdo com outros docentes, aulas de Pos-col heita
de Frutas e de Micotoxinas em Milho, no Depto. De Producéo Vegetal, daE.S.A.
"Luiz de Queiroz", USP.
12.2. Curso de Pés-Graduacio em Tecnologia de Alimentos (Mestrado)
Ministrou, desde 1977 até 2001, aulas tedricas e praticas nas seguintes disciplinas:
a) LCT-704 - Processamento e Preservacdo de Alimentos |
Foi coordenador da disciplina e credenciado pela Camara de Pos-Graduagéo da
Universidade de S&o Paulo para 0 seu lecionamento e orientagdo de teses.
b) LCT-820 - Micotoxinas e Micotoxicoses - Foi responsavel peladisciplina
¢) Colabora com outros cursos de Pés-Graduagdo da ESALQ, ministrando aulas de
Bioquimica e de Processamento e Conservacao de Produtos de Origem V egetal e sobre
Micotoxinas.

13. ORIENTACAO DE BOLSISTAS E ESTAGIARIOS

Orientou 38 estagiérios e 15 bolsistas em nivel de graduacdo e de especializacdo, mais 18
mestrandos e 2 doutorandos.
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TESES E TRABALHOS DE PESOUISA PUBLICADOS

1. TESES

1.1.  "Contribuicgo ao estudo da ocorréncia de aflatoxina em tortas, farelos e farinhas de
amendoim (Arachis hypogaea L.) no Estado de S&0 Paulo". Tese de Doutoramento
apresentada a E.S.A. "Luiz de Queiroz", USP, Piracicaba, SP., em abril de1968.

1.2.  "Contribui¢do ao estudo da aflatoxina no amendoim (Arachis hypogaea L.) da colheita
aindustrializacéo". Tese de Livre Docéncia apresentadaa E.S.A. "Luiz de Queiroz",

USP, Piracicaba, SP., em junho de 19609.

NOTA: Estas foram as duas primeiras teses sobre aflatoxinas, efetuadas no mundo.

2. TRABALHOS DE PESQUISA

2.1. ARZOLLA, JD.P.; FONSECA, H. & SARRUGE, JR. - Aminoéacidos livres de trés
variedades de feijao (Phaseolus vulgaris L.) do Parana. | Simposio Brasileiro de
Cromatografia, Curitiba, Universidade Federal do Parana. Anais, p.45-50, 1964.
Publicado naintegra.

2.2. FONSECA, H. & LEME Jr. J. - Ocorréncia de aflatoxina no amendoim (4rachis
hypogaea L.) do comércio. Arq. Bras. Nutr., 24 (1 e2): 127-133, 1968.

2.3. FONSECA, H. & NOGUEIRA, J.N. - Contetdo de &cido ascorbico em produtos
industrializados de goiaba (Psidium guayava L.). Arq. Bras. Nutr.,24 (1 e 2): 135-139,

1968.
2.4. FONSECA, H.; NOGUEIRA, JN. & MARCONDES, A.M.S. - Teor de &cido ascorbico e

beta caroteno em frutas e hortalicas brasileiras. Archivos Latinoamericanos de
Nutricion, XIX (1): 9-16, 1969.
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2.5. FONSECA, H.; - Aflatoxinas G1 e G2 degradadas na presenca do inseto Trogium
pulsatorium L. Rev. Bras. Biol., 29 (2): 241, 1969.

2.6. LAVORENTI, A.; FONSECA, H.; LIMA, A.V.; NOVAES, R.F. & FIGUEIREDO, I.B. -
Influéncia da idade de castragcdo de suinos machos na composi¢do da gordura. 7a.
Reunido Anual da Sociedade Brasileira de Zootecnia. Piracicaba, SPIESALQ. Anais,
p.112-113, 1970. Publicado naintegra

2.7. FONSECA, H.; & DEL NERY, H. - Ocorréncia de aflatoxina em pastas de amendoim
(Arachis hypogaea L.). Anais da ESALQ, XXVI1I: 181-190, 1970.

2.8. ARZOLLA, JD.P. & FONSECA, H. - Aminoé&cidos livres do feijao 60 dias (Phaseolus
vulgaris L.). Anais da ESALQ, XXVII: 191-197, 1970.

2.9. FONSECA, H. & ARZOLLA, J.D.P. - Ocorréncia e dosagem de agUcares em algumas
variedades brasileiras de feijao (Phaseolus vulgaris L.). Anais da ESALQ, XXVII.
199-203, 1970.

2.10. GUTIERREZ, L.E.; DEL NERY, H. & FONSECA, H. - Determinac&o do teor de 0leo
em diversas variedades de pecé (Carya illinoensis Koch) e sua composicao em écidos
graxos. O Solo, LXII (2): 47-50, 1970.

2.11. FONSECA, H. & GUTIERREZ, L.E. - Estudo do teor e composi¢do do 6leo de algumas
variedades de café (Coffea arabica L.). Anais da ESALQ, XXVIII: 313-322, 1971.

2.12. FONSECA, H.; NOGUEIRA, JN. & LEME Jr. J. - Variagao do teor de acido ascorbico
e beta-caroteno em frutas liofilizadas. O Solo, LXIV (2): 53-59, 1972.

2.13. NOGUEIRA, JN.; FONSECA, H. & LEME Jr. J. - Efeito da embalagem na
preservacdo do teor de &cido ascorbico e beta-caroteno de frutas liofilizadas. O Solo,
LXV (1): 62-68, 1973.

2.14. LEME J. J.; FONSECA, H. & NOGUEIRA, J.N. - Variag&o do teor de acido ascorbico
e beta-caroteno, em cereja das Antilhas (Malpighia punicifolia L.) liofilizada. Arch.

Latinoamericanos de Nutr., XXIII (1): 207-215, 1973.
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2.15.

2.16.

2.17.

2.18.

2.19.

2.20.

2.21.

2.22.

2.23.

FONSECA, H.; NOGUEIRA, JN. & LEME Jr. J. - Influéncia de alguns compostos
quimicos naretengdo do &cido ascorbico em frutas liofilizadas. Anais da ESALQ,
XXIX: 317-322, 1972.

FONSECA, H. - Ocorréncia de aflatoxina em farelos de amendoim (Arachis hypogaea
L.) naregido Sorocabana do Estado de S&o Paulo. Anais da ESALQ, XXX: 423-439,
1973.

FONSECA, H. - Ocorréncia de aflatoxina em farel os de amendoim (Arachis hypogaea
L.) naregido Noroeste do Estado de S&0 Paulo. Anais da ESALQ, XXX: 387-402,
1973.

FONSECA, H. - Ocorréncia de aflatoxina em farel os de amendoim (Arachis hypogaea
L.) naregido Paulista Nova do Estado de S50 Paulo. Anais da ESALQ, XXX: 403-422,
1973.

FONSECA, H.; DEL NERY, H.; SILVEIRA FILHO, S. - Novo método de extracdo
para dosagem da aflatoxina"M" no leite. Rev. Bras. Tecnol., 4. 213-215, 1973.

FONSECA, H. & GUTIERREZ, L.E. - Acidos graxos da gordurado leite. X ReuniZo da
Sociedade Brasileira de Zootecnia e 1° Congresso Brasileiro de Forrageiras, Porto
Alegre, RS, de 16 a 20 de julho de 1973. Resumos, p.120-121, 1973.

FONSECA, H. & DEL NERY, H. - Teor de aflatoxina"M" no leite de vacas
alimentadas com farelo de amendoim toxico. O Solo, LXVI: 33-40, 1974.

FONSECA, H.; NOGUEIRA, JN.; MAFFEI, C.I. & OLIVEIRA, M.G. -Efeito da
radiacéo gama (60Co) nas propriedades organol éticas e nutritivas do feijdo (Phaseolus
vulgaris L. cv. Mulatinho). Boletim Cientifico do Centro de Energia Nuclear na
Agricultura, ESALQ/USP/CNEN, Piracicaba, BC-018, maio de 1974.

FONSECA, H.; SARRUGE, JR. & ARZOLLA, J.D.P - Componentes minerais e

orgénicos de algumas variedades de feij&o (Phaseolus vulgaris L.). Anais da ESALQ,
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